
DEPARTAMENTO DE QUALIDADE

Café Torrado em Grão - 250 g

1.     Designação do produto

Café em grão torrado

2.     Marca

Torrié

3.     Características gerais:

À elevada qualidade do produto acrescem as reconhecidas propriedades como estimulante  da memória, atenuador de

fadiga e potenciador dos níveis de alerta.

4.     Composição

Grãos de café torrados, sem adição de qualquer ingrediente. Combinação de cafés da espécie Arábica e Canéfora (Subespécie
Robusta).

5.     Características organolépticas

Cor: castanho chocolate
Aroma:  suave e agradável.
Sabor: peculiar denotando algum corpo. Aveludado e com persistência., apresenta alguma acidez e muito baixa adstringência.

6.     Data de Validade Mínima

18 meses após o embalamento.

7.     Modo de conservação

Conservar em lugar seco e fresco.

8.     Conselhos práticos de utilização

Obtêm-se melhores resultados moendo apenas a quantidade necessária a servir;
A moagem deve ser ajustada ao tipo de máquina, fina em expresso, grossa em cafeteira de filtro;
No caso de café expresso, obtém-se um melhor resultado com o aquecimento prévio da chávena;
A manutenção da máquina de café é fundamental para assegurar as características organolépticas do produto;
Uma vez aberta, a embalagem deve ser guardada num recipiente hermético, no frigorifico, para que se preservem melhor
todas as suas características;
Para obter um bom café deve-se dosear uma quantidade igual ou superior a  6 g  por chávena (1 colher de sopa);
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